Gewichtung zu 60%

Wertungsmatrix Qualitat fur die Vergabe
D-0030/2026 - visitBerlin - Standcatering ITB

Bieter:

Wertungskriterium

Bewertung
1-3*
(bitte ankreuzen)

Max. Punkte insgesamt 100

Erreichte
Punkte

Erreichte Punkte
nach
Gewichtung

Kommentare

2

Catering-Konzept

(Speisenvielfalt, Abwechslung (iber die
Messetage, vegetarische/vegane und
gleichwertige glutenfreie Angebote)

30

Produktqualitat
(Qualitdt, Regionalitdt und Saisonalitdt
der angebotenen Speisen)

20

Getrdnke- und Baristakonzept
(Getrénkevielfalt, Kaffee-/ Teeangebot,
Milchalternativen)

20

Personalkonzept
(Einsatzplanung, Betreuung,
Servicequalitdt und Erfahrun)

10

Prdsentation (ansprechende
Darstellung, Ausschilderung von
Zutaten und Allergenen)

10

Nachhaltigkeitskonzept
(regionale/saisonale Produkte,
Mehrweg, Lebensmittelvermeidung,
Verpackung, Logistik/Ressource)

10

Punkte insgesamt

100




Bewertungsraster:

Kategorie

Gewichtung / max. Punkte

Bewertungsstufe 1 - volle
Punktzahl

Bewertungsstufe 2 — halbe
Punktzahl

Bewertungsstufe 3 — 1 Punkt

Speisenvielfalt, Abwechslung iiber die

Anforderungen in
besonderem Male erfiillt;
sehr vielfdltiges und
abwechslungsreiches

Anforderungen im Wesentlichen
erfillt; ausreichende Speisenvielfalt
und Abwechslung;

Anforderungen nur eingeschrankt
erfullt; erkennbare Licken bei

Messetage, vegetarische/vegane und 30 Konzept; vegetarische/vegane und Vielfalt, Abwechslung oder
gleichwertige glutenfreie Angebote vegetarische/vegane sowie [glutenfreie Angebote sind Sonderkost, insgesamt jedoch
gleichwertige glutenfreie vorhanden und ausreichend noch ausreichend.
Angebote sind iberzeugend |dargestellt.
und konkret dargestellt.
Qualitat, Regionalitat und L . " Qualitdt, Regionalitat und/oder
. . R ) - Qualitét, Regionalitdt und ) . ) -
Produktqualitdt — Qualitdt, Regionalitat Saisonalitdt besonders X el R Saisonalitdt nur eingeschrankt
. L R 20 . Saisonalitdt im Wesentlichen
und Saisonalitdt der angebotenen Speisen Uberzeugend und konkret o dargestellt; erkennbare
schlissig dargestellt. N
dargestellt. Schwdchen.
Sehr Giberzeugende
Getrédnkevielfalt sowie Angebot nur eingeschrankt
Getranke- und Baristakonzept — X Ausreichendes und schlissiges . e 8 .
. . hochwertiges Kaffee- N liberzeugend; erkennbare Liicken
Getrinkevielfalt, Kaffee-/Teeangebot, 20 . - Getranke-, Kaffee-/Tee- und o
. . /Teeangebot einschlieRlich i X bei Vielfalt, Kaffee/Tee oder
Milchalternativen K Milchalternativenangebot. R R
geeigneter Milchalternativen.
Milchalternativen.
Einsatzplanung, Betreuung,
. P X A.g & . Personalkonzept nur
Servicequalitat und Einsatzplanung, Betreuung, X N .
: . o . eingeschrankt schlissig;
Personalkonzept — Einsatzplanung, Erfahrung besonders Servicequalitdt und Erfahrung im . .
. . 10 . : . erkennbare Schwéchen bei
Betreuung, Servicequalitdt und Erfahrung Uberzeugend; personelle Wesentlichen schlissig und X
X Planung, Betreuung, Service oder
Ressourcen klar und ausreichend dargestellt.
R Erfahrung.
plausibel dargestellt.
Sehr ansprechende und Prasentation nur eingeschrankt
" . . N . Ansprechende und .
Prdsentation — ansprechende Darstellung, professionelle Prasentation; X . X tiberzeugend; Angaben zu
. nachvollziehbare Prasentation; L
Ausschilderung von Zutaten und 10 Zutaten und Allergene klar R Zutaten/Allergenen teilweise
. wesentliche Angaben zu Zutaten . .
Allergenen und nachvollziehbar unvollstandig oder wenig
R und Allergenen vorhanden. . -
ausgeschildert. tibersichtlich.
Nachhaltigkeitsansatz
Nachhaltigkeitskonzept — g“ L . Nachhaltigkeitsansatz nur
regionale/saisonale Produkte, Mehrweg, besonders tberzeugend und |Nachhaltigkeitsanforderungen im eingeschrankt; erkennbare Licken
g ! ’ 10 konkret; mehrere bzw. alle [Wesentlichen erfullt und schlissig ! !

Lebensmittelvermeidung, Verpackung,
Logistik/Ressourcen

relevanten Bereiche werden
umfassend berlcksichtigt.

dargestellt.

insgesamt jedoch noch
ausreichend.




